附件2：

“十一五”国家科技支撑计划重大项目

“食品安全关键技术”课题申报指南
随着经济全球化进程日益加速，食品安全不仅事关消费者健康，而且影响国际食品和农产品贸易，成为国际社会关注的焦点问题之一。美国、日本、欧盟等通过调整和修订政策法规，将食品安全列入优先领域，纷纷增加科技投入等措施，强化技术研发，保障食品安全。我国食品安全形势仍十分严峻。食源性疾病、食品污染物仍然是危害公众健康的重要因素或潜在威胁；风险评估技术、标准体系、现行检测技术研究仍比较薄弱，缺乏基本科技数据支撑；溯源与预警体系、安全控制体系很不完善，尚未得到广泛应用。
在“十五”前期研究的基础上，根据《国家中长期科学和技术发展规划纲要》确定的将食品安全作为优先主题的总体部署，“十一五”期间，按照“国家目标主导、整合多方资源，突破重点技术、加强集成应用，遵循科学发展、构建和谐社会”的指导思想，力争突破风险评估、检测、溯源与预警等一批关键技术“瓶颈”，重点开展食品安全风险评估技术、检测技术、溯源与预警技术、全程控制技术及其标准攻关，同时进行综合科技示范，加强国际合作与战略研究，逐步建立起我国食品中病原微生物、农药和兽药残留、化学污染物（含生物毒素）、食品添加剂和包装材料等风险评估技术体系、模型、基地以及高通量分析技术体系，逐步增强食品安全科技自主创新能力和科技对食品安全工作的支撑能力，建立健全食品安全监管的长效机制，提高我国在食品安全国际标准（规则）制定中的地位，整体提升食品安全水平，逐步实现食品安全保障从“被动应付型”向“主动保障型”的转变。

现将本次课题申报指南发布如下：

课题实施时间：2006年—2008年12月。

课题1：化学污染物暴露评估技术研究

一、研究内容 

1、暴露评估模型与软件研究：选择氯丙醇、二恶英、丙烯酰胺、重金属（如铅和镉等）、有机磷农药（如乙酰甲胺磷和马拉硫磷等）、霉菌毒素（如赭曲霉毒素和DON等）等典型污染物，开展暴露评估研究，同时以不确定性为研究重点，开发出点评估技术、随机模型及相关软件。

2. 暴露评估数据库建立：在全国大规模膳食调查的基础上，研究与开发基于个体数据的按食物种类的消费量数据库及我国食品中重要农兽药残留、天然毒素与食品污染物等的背景值和污染状况的数据库。

二、考核指标 

1.针对上述典型污染物建立有效数据量不低于10万的数据库，以暴露边界比（MOE）为重点进行暴露评估，提出符合国际要求的控制标准修订建议，并开发出有自主软件著作权的计算机软件1个，包含Monte Carlo技术和Bootstrap技术的随机暴露评估模型2个；作为起草国之一，参与在CAC中氯丙醇、丙烯酰胺和二恶英标准的制定；

2.建立涵盖30个省（区、市）共4500个家庭、2万人的主要食品消费量数据（每个人、每天分食品种类单独数据，累计超过10万套），在此基础上获得点评估用的均数和高百分位数。

三、申报要求 

1.课题申报单位具有从事食品污染物风险评估研究的专业机构，具备代表中国参加CAC起草氯丙醇、丙烯酰胺和二恶英等国际标准的水平。

2.申报单位掌握大规模食物污染物监测和消费量数据并能代表中国状况，对国际上普遍采用的美国环境保护局和欧盟暴露评估软件有充分了解，具备从事Monte Carlo技术和Bootstrap技术软件开发的能力。

课题2：农药及内分泌干扰物的复合效应评估技术研究

一、研究内容 

1.复合效应的评估技术研究：重点开展有机磷、氨基甲酸酯类农药以及环境内分泌干扰物等长期低剂量的联合暴露复合效应模式和评估技术研究；建立敏感生物标志物的评估技术与模型；

2.毒理学安全性评价新技术的研究：开展替代整体动物实验的细胞毒理学和分子毒理学技术研究，重点包括遗传毒性、神经行为毒性、免疫毒性与过敏性、内分泌干扰作用、致癌作用的体外替代筛选等方面的新技术和新方法验证。 

二、考核指标 

1.获得3-5个用于评价复合效应的敏感生物标志物，建立一套复合效应（致癌效应和非致癌效应）的评价方法或评价指标（如HI、TEF、BMDL、ARfD等）；

2.获得5-10种有机磷和氨基甲酸酯类农药累积风险评估数据，建立甲胺磷毒性当量体系；初步阐明有机磷和氨基甲酸酯农药以及环境内分泌干扰物等联合暴露复合效应的作用模式（相加、协同或拮抗）；

3.建立神经毒性、免疫毒性、内分泌干扰作用和致敏性评价的4套方法体系，在神经行为毒性、免疫毒性与过敏性、内分泌干扰作用、食品致癌作用等方面建立替代筛选的新技术和新方法，对《食品安全性毒理学评价程序和检验方法》进行修订。

三、申报要求 

课题申请单位有从事毒理学研究的专业机构，应通过国家或省级计量认证或者国家实验室认可，具备省级及以上科技主管部门颁发的动物实验室合格证（至少二级）。
课题3：抗生素残留引起细菌耐药性安全评价技术研究

一、研究内容 
1.抗生素残留耐药性安全评价模型研究：开展离体肠道模型及肠道微生物定植动物模型研究，定量评价β-内酰胺类、氟喹诺酮类等抗菌药物残留对人体肠道微生物结构、数量、定植抵抗力、代谢和耐药性的影响，为制定日允许摄入量（ADI）提供技术手段；
2.重要动物源病原生物耐药性的动态数据库研究：以流行病学手段监测食用动物及其产品（肉、蛋、奶及水产品）中重要病原生物耐药性动态数据库，建立动物源耐药病原菌和/或耐药基因转移扩散的风险模型。

二、考核指标 

1.建立离体肠道模型和肠道微生物定植动物模型及其抗生素残留耐药性安全评价标准化操作规程，提出β-内酰胺类、氟喹诺酮类等3～5种抗生素残留定量评价标准；

2.提出耐药菌和/或耐药基因转移扩散风险分析程序和风险评估模型及其标准化规程（草案）；

3.建立重点养殖地区猪、鸡、奶牛等3种常见食用动物病原生物耐药性的动态数据库，样本数超过1万份。

三、申报要求 

课题申请单位有从事兽医药理与毒理学研究的专业机构，应通过国家或省级计量认证或者国家实验室认可，具备省级及以上科技主管部门颁发的动物实验室合格证（至少二级）。
课题4：食品中农药残留风险评估技术研究

一、研究内容 
1.农药残留风险评估指南与生态毒理风险评估模型研究：开展单嘧磺隆、丙酯草醚等我国创制农药生态转归和风险评估研究，建立我国生态系统环境风险评价方法和模型；

2.农药残留田间降解动态与残留限量的关系及预测模型研究：开展农药在经济作物（蔬菜或茶叶）田间降解动态规律、残留限量预测模式、安全间隔期指南和最大限量标准研究，提出我国农药残留限量制定规程； 

3.农药残留评价和管理中食用农产品分类体系研究：根据我国农产品特点，参与修订CAC农产品及食品分类体系，增加我国特有品种，建立我国食用农产品分类体系。

二、考核指标 

1.提出2-3种有自主知识产权的农药（如单嘧磺隆、丙酯草醚等）风险评估结果，为我国农药登记和SPS通报评议提供技术依据； 

2.建立1套适合我国国情并与国际接轨的农药残留风险评估模型和中国农药风险评估方法指南；提出国家农产品及食品分类标准体系；

3.建立我国生态系统环境风险评价方法和模型，揭示5-10种我国生产的混合农药残留的相互作用规律，并提出多残留累积性风险评估模式；

4.制定农药安全使用标准8-10项，农药残留限量标准10-20项，申请专利3-4个。

三、申报要求 

课题申请单位有从事农药残留风险评估的专业研究机构，具备代表中国参加食用农产品分类体系国际标准修订的水平，应通过国家或省级计量认证或者国家实验室认可。
课题5：食品添加剂安全性评价研究

一、研究内容 
1.食品添加剂毒性数据库的建立：根据JECFA、美国FDA、欧盟等对于食品添加剂安全性的最新权威评价结论，开展我国食品添加剂的评估方法研究，建立食品添加剂毒性数据库；

2.食品添加剂用加工食品分类体系框架研究：开展我国与CAC食品分类体系比较研究，建立适合我国食品添加剂使用管理的加工食品分类体系框架；

3.特定食品添加剂的安全性评估技术研究：以食品工业用酶制剂为重点，建立生物性添加剂安全性评估技术和通用原则；研究建立食品防腐剂防腐效果的评价方法和原则；

4.食品添加剂安全使用标准的修订研究：针对国家标准GB 2760 食品添加剂和GB 14880 营养强化剂使用卫生标准修订的风险管理科学基础问题，研究食品加工中安全使用范围和最大允许使用量；

5.特定食品添加剂规格标准研究：研究我国特有传统天然添加剂(如红曲红、栀子黄等)质量规格和测定方法。

二、考核指标 

1.建立我国14类广泛使用的食品添加剂毒性数据库和食品添加剂用的加工食品分类体系框架，并建立相应的安全评估技术和方法； 

2.建立食品添加剂如生物性添加剂、食品防腐剂的评价技术和通用原则；

3.建立食品添加剂风险评估指南和评价方法，为我国进入国际食品添加剂标准制定的核心地位奠定基础；

4.提出GB 2760《食品添加剂使用卫生标准》和GB 14880《营养强化剂使用卫生标准》修订建议，以及5-10种营养强化剂的强化指南；

5.制定我国特有的传统天然食品添加剂（如红曲红、栀子黄等）质量规格。

三、申报要求 

课题申请单位有从事食品添加剂风险评估的专业研究机构，具备代表中国参加食品添加剂用食品分类体系国际标准修订的水平，应通过国家或省级计量认证或者国家实验室认可，具备省级及以上科技主管部门颁发的动物实验室合格证（至少二级）。
课题6：食品包装材料检测与安全性评价技术研究

一、研究内容 

1.食品包装材料中重要有害物质的检测方法体系研究：研究建立酞酸酯、烷基酚、氟化有机物（如氟调聚物、全氟烷酸和全氟烷磺酸等）、氯化有机物（如氯乙烯单体）、脂肪酸酰胺类、有机锡等塑料添加剂和残留物的高通量检测技术和迁移检验体系；

2.食品新型包装材料和改性包装材料的安全性评价：针对开发出的新型包装材料和改性包装材料进行毒理学和有毒有害物质安全性评价研究，确保其安全性。
二、考核指标 

1.研究提出7－8类食品包装材料检测方法和相应迁移试验检验方法，经过协同性验证试验，提交标准化方法草案；

2.针对上述新材料和改性材料，在安全性评价基础上提出重要有害物质的安全限量值20项。

三、申报要求 

课题申请单位有专门从事食品包装材料风险评估的专业研究机构，应通过国家或省级计量认证或者国家实验室认可。其中申报进行安全性评价研究的单位要具备省级及以上科技主管部门颁发的动物实验室合格证（至少二级）。

课题7：食品新资源与功能食品的安全利用

一、研究内容 

1.新资源食品安全评价技术：利用细胞毒理学技术和分子毒理学技术，开展食品新资源安全性评价技术和检验方法研究，特别是针对食品新资源评价中的全食品安全性评价新技术；

2.食品新资源的安全利用：针对我国食品新资源因不当食用所致食物中毒问题研究去毒加工关键技术，重点研究河豚鱼等食品新资源安全利用技术与控制措施；

3.功能食品安全性与功效评价技术： 选择大豆异黄酮、葛根素、人参皂甙、茶多酚、花青素、硫氰酸盐、多肽类、多糖类、抗氧化天然色素类等植物提取物化学品，寻找用于安全性与功效评价的效应性生物标志物，研制评估模型及其技术规范和毒理学检验标准化方法。

二、考核指标 

1.修订食品新资源和功能食品安全性评价的指标体系和方法体系，提出《新资源食品功能学评价程序和检验方法》和《保健食品功能学评价程序和检验方法》的修订草案；

2.完成5-8种上述植物化学品作用机理及量效关系评估，建立有效剂量和安全耐受剂量模式；    

3.建立河豚鱼等食品新资源安全可靠加工去毒控制技术及安全性评估方法,提出加工过程中HACCP关键控制点；

4.获得专利3－5项，发表论文20篇（其中被SCI、EI、MEDLINE等权威检索收录的10篇）。 

三、申报要求 

课题申请单位有从事毒理学研究的专业机构，应通过国家或省级计量认证或者国家实验室认可，具备省级及以上科技主管部门颁发的动物实验室合格证（至少二级）。
课题8：农药与兽药残留确证检测技术研究

一、研究内容 
1.高效前处理技术平台：利用凝胶色谱、固相萃取、分子印迹、免疫亲和层析（IAC）等技术，建立不同食品种类、不同测定残留目标物种类的前处理技术平台并开发分子印迹和IAC相关产品；

2.多残留检测技术开发：集成色谱及质谱联用技术，结合多维色谱联用技术，完善系统化的多残留检测技术，并进行实验室间协同性验证试验。

二、考核指标 

1.建立按脂肪和含水量分类的5类食品中农药多残留检验前处理技术集成平台；建立兴奋剂（如皮质激素等）以及其他兽药多残留检测新方法15－20个；

2.建立的多残留检测技术与单残留相比提高前处理效率30%-60%，缩短制样时间20%-50%；满足国际残留监控要求，形成国家标准化方法草案；
3.研制样品前处理相关产品10-15个，获得IAC柱5－8个；

    4.申请专利3－5项。
三、申报要求 

课题申请单位有从事食品中残留检验的专业研究机构，应通过国家或省级计量认证或者国家实验室认可，拥有研究内容规定的仪器设备。
课题9：化学残留物检测技术及相关产品的开发

一、研究内容 
1.建立农药.兽药抗体高效制备技术平台和标准化的抗体库，开展农药、兽药与饲料添加剂残留检测试剂（盒）的研究与开发；

2.开展食品中残留生物芯片、生物传感等快速高通量检测技术研究，并开发相应高通量检测设备。

二、考核指标 

1.建立我国农药、兽药高亲和力、高特异性抗体高效制备技术平台和标准化的抗体库，新研制和生产30-50种农兽药和饲料添加剂等特异性抗体，开发相关检测试剂盒20－30个（套）；

2.研制高通量检测设备样机3－5套；

3.获得专利20项。

三、申报要求 

课题申请单位有专门从事食品中残留检验的专业研究机构，有企业参与申报的优先。
课题10：持久性有毒污染物检测技术研究

一、研究内容 
1.痕量与超痕量系统检测技术集成平台研究：以溴代二噁英、溴代阻燃剂、多核芳烃（含杂环胺）等为研究对象，利用稳定性同位素稀释高分辨质谱技术，结合超高效液相色谱－串联质谱技术，在二噁英和多氯联苯同时检测平台基础上建立针对食品复杂体系的前处理技术集成平台，并开展协同性验证研究； 

2.元素形态检测技术及联用设备研发：开展对我国有竞争力的原子荧光仪的液相色谱联用接口技术研究，建立食品中汞、铅、砷等的元素形态检测技术，并进行协同性验证研究。

二、考核指标 

1.建立上述污染物的复杂体系痕量与超痕量检验方法的前处理技术集成平台及8-10个多组分的系统检测方法，并经过协同验证试验，形成国家标准化方法草案；多溴联苯醚、溴代双酚A、溴代环十二烷、二噁英、多氯联苯、多核芳烃等测定通过国际比对认可；

2.建立的液相色谱与原子荧光联用检测设备能实现在线控制，对汞、铅、砷等元素形态通用，并满足对国家GB 2762《食品中污染物限量标准》指标检测的要求；

3.获得专利1－3项。

三、申报要求 

1.课题申请单位有从事食品中化学污染物检验研究的专业机构，应通过国家或省级计量认证或者国家实验室认可，拥有研究内容规定的仪器设备，能代表中国参加相关国际考核。

2.相关设备的研发工作，有企业参与申报的优先。

课题11：食品中有害残留集成检测设备的研究

一、研究内容 
1.针对多组样品同时处理的关键技术，研究集成在线提取、净化、浓缩、衍生化等技术，研究开发残留检测与监控实验室用自动化多通道、多功能样品前处理设备；

2.针对有害残留的快速检测要求，研究开发便携式多通道组合式酶联免疫胶体金试纸条专用检测设备及其试剂； 

3.对“十五”研究的成果如食品安全监测车等检测设备进行集成与规范化应用。

二、考核指标 

1.研制出多通道残留样品前处理仪样机1台，每次可以同时处理样品16-32个，适合样品提取、净化、浓缩、衍生化及相关的高效操作，申请专利8-12个；

2.研制出多通道组合式酶联免疫试剂盒检测仪样机1台，可同时检测4-8个组分（胶体金试纸条）或2-4个试剂盒通道，数据自动采集，申请专利1-2项。研制配套胶体金试纸条6-12种，灵敏度达到残留检测要求，并推广使用，申请专利4-8项；

3.以食品安全监测车为平台，形成移动式食品安全检测实验室的技术规范，并获得国家实验室认可。

三、申报要求 

课题申请单位有食品中残留检验设备的专业研究机构。有企业参与申报的优先。

课题12：残留标示物高通量表征关键技术研究

一、研究内容 
1.以多柱、多模式分离与色质联用技术集成，从代谢物靶标、代谢谱或轮廓、代谢指纹和代谢组4个层次发展数据解析体系，研究复杂基质中残留代谢组学海量数据解析关键技术；

2.以镰刀菌毒素为模式毒物，通过对真菌次生代谢物组、生物体液中小分子组分的综合代谢表征技术的研究，研究生物体代谢物小分子的指纹印迹。

二、考核指标 


   1.建立代谢组学高通量表征技术平台，从依赖生物NMR谱图表征技术向色-质高通量表征技术的过渡；解决化学计量学方法的改进、代谢轮廓（谱）分析中的峰对齐算法、生物标志物的质谱定性和谱图解析、代谢组学平台实现中的峰匹配算法及其数据预处理方法；

2.提出镰刀菌次级代谢产物与植物交互作用的代谢产物通路，筛选、分离对小麦赤霉病菌和镰刀菌具有高度特异性及亲和力的抗体-抗真菌蛋白融合蛋白基因3-5个，获得抗性株系2-3个； 

3.对玉米赤霉烯醇类在动物的体内代谢物组轮廓进行表征，获得生物标志物或残留标示物；

4.获得专利1－2项，软件著作权1－2个，发表SCI文章10篇。

三、申报要求 

课题申请单位有从事代谢组学研究的专业研究机构，应通过国家或省级计量认证或者国家实验室认可，拥有研究内容规定的仪器设备。

课题13：食品中微生物高通量检测试剂盒的研制

一、研究内容 
1.食源性微生物鉴别诊断的高通量检测技术：利用常规PCR结合变性高效液相(DHPLC)等高通量核酸检测技术，研究食品中沙门氏菌、空肠弯曲杆菌、致病性大肠杆菌、金黄色葡萄球菌和甲肝病毒、诺沃克病毒等19种常见细菌和病毒的快速分型、鉴别诊断与耐药基因溯源的标准化高通量检测技术及相关试剂盒；

2.发展ATP荧光法细菌总数快检系统和相关检测试剂：通过对D-荧光素的化学结构改造合成，生物工程技术制备虫荧光素酶，发展免疫磁珠提取技术，研究以生物代谢ATP进行细菌总数和特定细菌检测技术和试剂盒。

二、考核指标 

1.建立并研制出DHPLC等高通量检测技术及其配套试剂盒，提出标准化草案；针对食品中上述19种常见食源性致病菌和食品工业用菌和2种以上病毒开发出试剂盒，检测灵敏度达到102 CFU/mL；检测准确率达95%以上，误差率控制在10%以内；

2.分别建立D-荧光素和虫荧光素酶的生产线，实现国产化； ATP荧光法细菌总数快检试剂盒经协同性验证提出标准化草案；

3.获得专利3-5项。

三、申报要求 

1.课题申请单位有专门从事食品微生物高通量检测试剂的研究队伍。有企业参与申报的优先。

2.针对DHPLC研究内容的申报单位应该符合生物安全管理要求，单独申报或联合申报者至少有一家单位具备生物安全三级实验室。
课题14：食品中病原生物芯片检测技术及设备的研究开发

1、 研究内容 

以食品中沙门氏菌、致病性大肠杆菌、金黄色葡萄球菌等8种常见致病菌和甲肝病毒、诺沃克样病毒、戊肝病毒、轮状病毒等食品中常见的食源性病毒为对象，建立高通量检测技术及标准化方法，并研制出基因芯片及相关设备。

二、考核指标 

1.研发食品中8-12种常见致病性微生物高通量基因检测芯片和配套试剂盒,检测灵敏度达到102 CFU/mL左右，能够自动完成检测数据的数字化输出（CV值小于10％）；

2.研制快速诊断设备3-5种，包括基因放大、芯片检测仪及相关控制与分析处理软件；

3.获得6-10项国家发明专利。

三、申报要求 
1.课题申请单位有专门从事食品微生物基因芯片检测的研究队伍。有企业参与申报的优先。

2.申报单位应该符合生物安全管理要求，单独申报或联合申报者至少有一家单位具备生物安全三级实验室。
课题15：细菌性食源性疾病溯源与预警技术研究

一、研究内容 
1.开展针对我国常见食物中毒中重要的食源性致病菌（如沙门氏菌、空肠弯曲菌、大肠杆菌O157等）的特殊标志基因和基因差异表达研究，建立病原诊断和监控技术体系，并研制出相关产品；

2.针对食物中毒等食品安全突发事件的应急处理所需要的关键技术支撑，对基因结构清楚的重要病原微生物（如沙门氏菌、空肠弯曲菌、大肠杆菌O157等）开展分子分型研究，建立多种从影像到数字化的分型模型和方法及其食品中致病微生物的溯源技术；

3.开展食源性疾病流行状况研究，建立预警体系。

二、考核指标 

1.获得上述食源性致病菌特殊标志物各5个以上； 

2.建立技术标准化的上述食源性致病菌分型和监测技术，准确溯源中毒病人体液、中毒原因食品和生产加工点中食源性致病菌的来源；

3.利用计算机编程和其他相应技术开发出成套的软硬件，建立涵盖上述食源性致病菌的细菌分子分型国家电子网络，范围覆盖5-8个省；

4.初步构建食源性疾病预警体系与电子网络；

5.发表SCI论文10篇以上。

三、申报要求 

1.课题申请单位有专门从事食源性疾病溯源与预警研究队伍。有企业参与申报的优先。

2.申报单位应该符合生物安全管理要求，单独申报或联合申报者至少有一家单位具备生物安全二级实验室。

课题16：食品污染溯源技术研究

一、研究内容 
1.重要污染物与食品溯源技术研究：针对放射性核素、重金属（如铅、镉等）和生物毒素等主要污染物，研究基于同位素指纹等识别技术的重要食品（如肉类、酒类、茶叶、果蔬、粮油等）中主要危害物全程追溯技术体系，并建立相关数据库；

2.大型动物食品个体鉴别技术：利用DNA指纹技术和虹膜技术，结合数字分类方法及编码技术，研究大型动物源性食品（牛、猪、羊等）个体鉴别和产地鉴别技术，编写从消费（或销售）到养殖的个体鉴别程序和应用指南。

二、考核指标 

1.建立上述食品放射性核素、重金属、生物毒素等主要污染物来源的同位素指纹库和/或分子指纹(轮廓)库；制订危害物追溯技术体系，污染物溯源可信度达到80%-85%；

2.建立针对大型动物源性食品（牛、猪、羊等）的特征DNA和虹膜数据库，提出大型动物源性食品从消费－屠宰－养殖环节的溯源技术体系，并制定应用指南和程序。

3.建立上述食品全程溯源信息数据库、溯源技术及信息交换系统，制定食品主要危害物全程溯源技术使用程序和指南，使溯源响应时间达到60分钟以下；

4.申请专利7-8项。

三、申报要求 

课题申请单位有专门从事食品溯源的研究队伍。 

课题17：重要食品保真与原产地保护技术研究

一、研究内容 

1.重要食品真实属性表征技术研究：利用光谱、色谱指纹技术，结合DNA分子标记等现代分子生物学前沿技术，对食品化学及生物成分的特性进行分析，建立肉制品、植物油、蜂蜜、酒类、茶叶、高端保健品等产品或食品成分特性表征基础数据的谱图数据库及比对数据库。
2.违禁添加非食品用原料的识别与监测技术研究：对非食品用原料建立识别和检测方法，开展典型食品的本底调查，研制监测数据库。

3.重要食品的原产地保护技术研究：针对关系国际贸易的3－5类食品（如酒类、茶叶、蜂蜜、水果、水产品等），分析食品原产地属性，结合地理信息系统，重点研究食品原材料供给分布资源模型和原产地保护产品供给分布资源模型，开发重要名牌食品的原产地保护技术。

二、考核指标 
1.建立上述食品及其主要成分的分子指纹图谱、光谱谱图数据、分子生物学特征数据等基础数据库、真假比对数据库与识别信息档案库；建立真实属性表征与原产地鉴别的化学分析检测方法、现代分子生物学检测方法5-7种，并制定应用指南，经过协同性验证提交标准化方法；
2.建立3－5类食品（如酒类、茶叶、蜂蜜、水果、水产品等）的原产地属性识别信息数据库，包括50-60种原产地保护产品识别特征、10-15种重点食品原材料供给分布资源模型和50-60种原产地保护产品供给分布资源模型，提交原产地保护技术应用指南及标准化技术。

三、申报要求 

课题申请单位有专门从事食品溯源与原产地保护的研究队伍。“十五”参与过相关研究并有企业参与申报的优先。
课题18：粮油、蔬果等安全控制技术研究

一、研究内容 
1.粮油、蔬果等食品安全控制技术：针对化学危害的安全性问题，利用辐照、气调、臭氧、高温、低温等方法研究无污染处理替代技术；研究果蔬汁加工过程中污染在线监测技术，探索通过加工工艺控制污染技术；

2.粮油、蔬果等食品危害物安全性研究：针对不同元素形态毒性风险控制的科学问题，重点研究粮食或蔬菜中重金属和硝酸盐风险控制技术；以化学污染物残留的预测模型为手段，开发基于风险分析的产地危害物监控技术。

二、考核指标 

1.开发出可用于粮油、蔬果等中的化学危害处理技术或方法3-5种，技术成本优于现有技术，并在示范区应用或在示范企业应用；

2.建立防霉有关的储运加工技术3～5项，可使霉菌及霉菌毒素降低85%以上；建立1－2项食品污染物在线监测技术；提出1-2项可降低污染物的加工工艺；

3.建立2－3种残留预测模型和安全生产专家推荐系统；建立1－3种设施蔬菜农药残留、重金属和硝酸盐的风险控制技术； 

4.申请相关专利8－10项，获得2-4项。

三、申报要求 

课题申请单位有专门从事粮油、蔬果安全控制技术的研究队伍。有企业参与申报的优先。
课题19：动物产品兽药残留安全控制技术研究

一、研究内容 
1.病原生物耐药性检测与控制技术：针对沙门氏菌、大肠杆菌、弯曲杆菌、葡萄球菌、链球菌、副溶血性弧菌等病原微生物和球虫生物研制抗菌药物（如β-内酰胺类、聚醚类和氟喹诺酮类等）监测板，研究兽药合理使用规程并开发病原生物耐药性控制技术与产品； 

2.动物源性食品安全控制技术：以动物体液、体表附属物等研究对动物食用组织残留预测模型，研究食品动物中重要药物残留活体在线监控技术；研究鲜猪肉、鲜禽肉及鲜水产品等降低动物源性食品病原污染和兽药残留风险控制的物理化学技术。

二、考核指标 
1.建立上述病原生物对抗菌药物（如β-内酰胺类、聚醚类和氟喹诺酮类等）耐药性的常规检测技术和分子生物学检测技术；开发8～14种耐药性快速检测的监测板或试剂盒，制定10种检测技术规程及判定标准；

2.建立活体动物食用组织中重要兽药及其代谢产物残留的预测模型，提供3～4套食品动物药物残留活体在线监控技术；

3.研发出3～4种食品动物源性病原生物耐药性阻断剂； 

4.提出2～3套鲜猪肉、鲜禽肉、鲜水产品冷却技术和病原污染控制物理化学技术；

5.申报8～10项发明专利或实用新型专利，申报至少一个国家新兽药证书。

三、申报要求

1.课题申请单位有专门从事动物产品安全控制技术的研究队伍。有企业参与申报的优先。

2.从事病原生物耐药性研究单位应符合生物安全管理要求。
课题20：重要食品安全标准的研究与制定

一、研究内容 
1.食品中有害微生物限量：选择我国特定食品中重要有害微生物，如海产品中副溶血弧菌、即食食品中单增李斯特菌限量、肉鸡中空肠弯曲菌、婴幼儿奶粉中坂崎杆菌等，开展污染水平本底调查和风险评估研究，获得基础数据并提出限量标准；
2.动物性食品中农药残留限量：针对畜禽和乳制品中有机磷、氨基甲酸酯、拟除虫菊酯、除草剂等农药残留进行监测，获得基础数据，开展暴露评估研究，提出最大残留限量建议值；

3.研究制定食品安全风险分析原则及其应用指南。主要包括：食品安全风险分析原则、风险分析活动各要素专用准则、食品中各类危害（如有害微生物、化学危害、物理危害等）风险分析专用准则等。

二、考核指标 
1.研究提出上述5－7对致病菌－食物的风险评估报告（所含基础数据不少于1000份）和限量标准的修订草案，并提交国家标准化委员会；

2.修订国家标准GB 2763《食品中农药残留限量》，提出上述动物性食品中农药残留限量指标的建议值1项，包括20－30种农兽药在肉、蛋、奶和水产品中的残留限量指标，每个农药－食物对不少于100份数据，并向国家标准化委员会提交国家标准GB 2763《食品中农药残留限量》草案；

3.形成食品安全风险分析原则及其应用指南，提交国家标准化委员会。
三、申报要求 

1、课题申报单位具有从事食品安全标准基础数据研究的专业机构，已经建立相应的检验方法并获得国家标准化委员会立项支持的优先。

2.从事病原生物限量的研究单位应符合生物安全管理要求。
课题21：食品安全综合示范

示范1：畜禽及其制品安全生产的综合示范

一、研究内容 

——在引用“十五”成果基础上，制备免疫抗体和IAC柱建立兽药快速检测试剂盒，组装、集成和完善饲料污染物、活体病菌（或疾病）和肉及其制品污染物的检验检疫技术与相关设备；

——针对当地畜禽及其制品生产、加工和运输的1－2个技术瓶颈问题进行攻关，建立和完善良好操作规范体系；

——在当地政府部门的配合和支持下，开展综合示范，探索和建立适合当地且有推广价值的食品安全监管的机制和模式。

二、考核指标 

——研制兽药残留酶联免疫试剂盒15－20种和胶体金试纸条15－20种，获得专利3－5个；

——建立和完善一套饲料污染物、活体病菌（或疾病）和肉及其制品污染物的检验检疫技术；解决1－2个限制当地畜禽及其制品生产、加工和运输的关键技术和良好操作规范体系；

——沿生产、加工、运输和销售链，建立检疫检验技术、良好操作规范体系等综合示范基地5－10个，辐射基地20－30个；

——建立一套适合当地且有推广价值的食品安全监管的机制和模式。 

示范2：水产安全生产的综合示范

一、研究内容 
——选择我国主要水产出口基地，引用“十五”成果，研究、开发、组装、集成和完善饲料、水产动物（鱼虾等）及其加工品中污染物和渔药残留以及非法使用化学品和水产动物病菌（或疾病）的检验检疫技术；

——针对当地水产生产、加工和运输的1－2个技术瓶颈问题进行攻关，建立和完善良好操作规范体系；

——在当地政府部门的配合和支持下，开展综合示范，探索和建立适合当地且有推广价值的食品安全监管的机制和模式。

二、考核指标 

——开发渔药残留、重金属及其元素（砷汞）形态、甲醛和水产动物病菌（或疾病）的检测试剂3－5个和相关设备2－3个，获得专利2－3个；

——建立和完善一套饲料、水产及其制品病菌、渔药和污染物的检验检疫技术；

——解决1－2个限制当地水产生产、加工和运输关键技术；

——沿着种苗、养殖、捕捞、加工、贮运及销售链，建立检疫检验技术、良好操作规范体系等综合示范基地5－10个，辐射基地20－30个；

——建立一套适合当地且有推广价值的食品安全监管的机制和模式。 

示范3：蔬菜安全生产的综合示范

一、研究内容
——引用“十五”成果，针对重要农药（有机磷和氨基甲酸酯类杀虫剂和灭菌清等杀菌剂）残留和重金属、硝酸盐与亚硝酸盐污染问题，组装、集成和完善相应的快速检测技术与相关设备； 

——针对当地蔬菜生产、加工和运输的技术瓶颈问题进行攻关，解决1－2个关键问题，建立和完善良好操作规范体系；

——在当地政府部门的配合和支持下，开展综合示范，探索和建立适合当地且有推广价值的食品安全监管的机制和模式。

二、考核指标

——研制快速检测试剂3－5个和设备2－3套，获得专利2－3个；

——建立和完善一套种植环境和设施蔬菜中农药残留、重金属和硝酸盐与亚硝酸盐等检测技术；

——解决1－2个限制当地蔬菜生产、加工和运输关键技术；

——沿生产、加工、运输和销售链，建立检测技术、良好操作规范体系等综合示范基地5－10个，辐射基地20－30个；

——建立一套适合当地且有推广价值的食品安全监管的机制和模式。 

示范4：苹果及其果汁安全生产的综合示范

一、研究内容
——引用“十五”成果，研究、开发、组装、集成和完善种植环境和苹果生产与储藏及果汁加工中农药残留、重金属和展青霉素等检测技术与相关设备；

——针对当地苹果及其果汁安全生产、加工和运输的技术瓶颈问题进行攻关（展青霉素和耐热菌），解决1－2个关键问题，建立和完善良好操作规范体系；

——在当地政府部门的配合和支持下，开展综合示范，探索和建立适合当地且有推广价值的食品安全监管的机制和模式。

二、考核指标

——研制出农药残留、重金属和展青霉素等检测试剂3－5个和相关设备2－3个，获得专利2－3个；

——建立和完善一套种植环境和苹果与果汁中农药残留、重金属和展青霉素等的检测技术；

——解决1－2个限制当地生产、加工和运输的关键技术；

——沿生产、加工、运输和销售链，建立检测技术、良好操作规范体系等综合示范基地3－6个，辐射基地5－10个；

——建立一套适合当地且有推广价值的食品安全监管的机制和模式。 

示范5：粮油安全生产的综合示范

一、研究内容 
——针对当地小麦或花生生产、加工的技术瓶颈问题进行攻关，解决1－2个关键问题；建立和完善种植、收割、加工等过程的良好操作规范体系；

——引用“十五”成果，研究、开发、组装、集成和完善种植环境和麦粒、麦粉中农药残留、重金属、霉菌毒素或食品添加剂等的检测技术和相关设备；

——在当地政府部门的配合和支持下，开展检测技术、良好操作规范体系和溯源体系等综合示范，探索和建立适合当地且有推广价值的食品安全监管的机制和模式。

二、考核指标

——开发霉菌毒素、违禁食品添加物（如吊白块和溴酸钾）、重金属、农药残留等检测试剂3－5个和相关设备2－3个，获得专利2－3个；

——建立和完善一套种植环境和花生或小麦籽粒和面粉中镰刀菌毒素和食品添加剂、农药残留、重金属等的检测技术；

——解决1－2个限制当地生产、加工和运输的关键技术；

——沿生产、加工、贮藏、运输和销售链，建立检测技术、良好操作规范体系等综合示范基地3－6个，辐射基地5－10个；

——建立一套适合当地且有推广价值的食品安全管理的机制和模式。 

示范6：茶叶安全生产的综合示范

一、研究内容 
——在“十五”成果基础上，研究、开发、组装、集成和完善种植环境和产品中农药残留与重金属检测以及茶叶保真与溯源技术；

——针对当地茶叶生产、加工的技术瓶颈问题进行攻关，解决1－2个关键问题，建立和完善良好操作规范体系；

——在当地政府部门的配合和支持下，开展综合示范，探索和建立适合当地且有推广价值的食品安全监管机制和模式。

二、考核指标

——建立和完善一套茶叶和种植环境中农药残留、重金属等有害物检测技术以及保真与溯源技术，开发出配套的检测试剂箱和相关设备；

——解决1－2个限制当地生产、加工和运输的关键技术；

——沿生产、加工、运输和销售链，建立检测技术、良好操作规范体系等综合示范基地3－6个，辐射基地5－10个；

——建立一套适合当地且有推广价值的食品安全监管的机制和模式。 

示范7：重大活动中食品安全保障技术研究及示范

一、研究内容 
——选择危害重大活动（如北京与青岛奥运会、上海世界博览会等）保障中的高风险行为和反恐关键接点为突破口，开展重大活动中实施以HACCP体系为主建立的餐饮业良好操作规范和食品供应链中全程溯源技术研究。同时，针对GB 14938《食物中毒诊断和处理技术总则》修订，研究微生物、化学性和有毒动植物食物中毒诊断标准和处理原则；

——建立奥运会、世博会等重大活动中保障食品安全的风险评估、溯源、预警和应急技术体系和相关数据库，开展食品安全保障风险评估与风险控制技术、食物反恐的预警与应急处理技术研究；研发相应预警与保障技术及突发事件的应对控制技术和相关系列技术；建立毒物现场查询毒性数据库和色谱系统快速检测的毒理学质谱库，以及电子信息预警系统，开发系列保障装备。
——在当地政府部门的大力支持和配合下加以示范应用，建立适合当地实际监控、预警和应急信息处理和交换平台，探索和建立保障重大活动中食品安全的监管机制和模式。

二、考核指标

——分别建立针对北京、青岛奥运会和上海世界博览会等重大活动食品安全保障的示范体系3个，形成一套完善的重大活动中保障食品安全的运行机制和模式；

——针对示范区内的需求，完成我国25种以上微生物性、化学性、有毒动植物性食物中毒等诊断标准与控制指南的制修订，提出国家标准草案；

——研究提出针对上述重大活动中食物中毒中有害物质快速检测方法，并纳入诊断标准草案；提交重大活动的食品安全保障快速检测系列装备1-2套；建立的常见毒物毒性数据库和色谱系统快速检测的毒理学质谱库能够基本覆盖保障所需要的快速检验要求；建立用于恐怖病原微生物诊断的MALDI-TOF数据库；

——提出针对食物中毒高风险餐饮业HACCP实施方案，制订食物恐怖事件的应急处置中相关诊断技术和预警方案以及餐饮业科学监管模式；提出我国食物中毒预警及应急预案（草案）； 
——建立“食品安全信息电子预警系统”和制定上述重大活动中食品安全预警及应急处理预案（草案）；

——建立和完善一套食品污染（包括兴奋剂等）检测技术体系。――

示范8：超市食品安全的综合示范

一、研究内容 

——选择规模较大的连锁超市，针对贮运的1－2个关键问题进行攻关，建立和完善进货、包装、贮运、销售过程的食品安全保障体系及其溯源与信息查询平台；

——引用“十五”成果，组装、集成和完善食品及烹调原料采购、包装、贮运和销售过程中的污染检测技术体系（蔬菜的重金属、农药残留，肉制品的抗生素、致病菌等）和假冒食品识别技术；

——在当地政府部门的配合和支持下，开展综合示范，探索和建立适合当地且有推广价值的食品安全监管的机制和模式；

二、考核指标 

——建立和完善一套食品及烹调原料采购、包装、贮运和销售过程中的污染检测技术体系（蔬菜的重金属、农药残留，肉制品的抗生素、致病菌等）和食品溯源与保真识别技术2－3套；

——建立和完善食品及烹调原料的采购、包装、贮运和销售过程中HACCP体系实施细则；

——建立食品包装贮运良好操作规范体系，建立流通领域食品安全保障效果评估技术体系；

——建立综合示范门市或连锁点10－20个，辐射20－30个；

——建立一套适合超市运作的食品安全监管的机制和模式。 

示范区课题申报要求：

1.示范区申请应由省级（或计划单列市）地方科技主管部门组织申报，由省级（或计划单列市）政府组织实施，并须在申请书中附上省级（或计划单列市）政府对本项目申请书的意见与承诺。

2.省级（或计划单列市）政府要积极提供资金配套，示范区配套资金与国拨资金的比例至少在10倍以上，其中，用于科研的匹配资金不得低于两倍。

3.申请的示范区应有相应的研究及前期相关工作基础。

4.具有规模化农业示范区、农业科技园区、出口创汇基地、大型外向型农产品和食品加工龙头企业的省、自治区、直辖市（或计划单列市）申报本项目可优先考虑。
